
H A P J E S  I  B R O O D J E S  I  V O O R G E R E C H T E N  I  H O O F D G E R E C H T E N  I  D E S S E R T  I  K O U D  B U F F E T  I  W E R E L D K E U K E N  I 
B A R B E Q U E  I  Z E E V R U C H T E N S C H O T E L  I  C O M M U N I E B U F F E T  I  W A L K I N G  D I N N E R  I  K I N D E R G E R E C H T E N

COMMUNIEFEESTEN 

1. IN  V INKE 

Hier  wordt  een a l l - in  fo rmule  opgemaakt  na  besprek ing . 

Aper i t ie f , w i jnen, wa ters  en  kof f ie  inbegrepen. S terke  dranken worden apar t  ver rekend. 

Formules : 

-  Aper i t ie f  –  v ie r  hap jes  –  voorgerecht  –  hoofdgerecht  –  desser t  –  kof f ie 

 Met  passende wi jnen & wa ters

 Pr i j s  per  persoon: 77,00EUR 

-  Aper i t ie f  –  dr ie  hap jes  –  twee k le ine  voorgerecht jes  –  hoofdgerecht 

 desser t  o f  tapas  van desser t  –  kof f ie 

 Met  passende wi jnen & wa ters

 Pr i j s  per  persoon: 85,00EUR 

-  Aper i t ie f  –  zes  hap jes  –  hoofdgerecht  –  desser t  –  kof f ie 

 Met  passende wi jnen & wa ters

 Pr i j s  per  persoon: 62,00EUR 

-  K indermenu 

 Dr ie  hap jes  –  hoofdgerecht  –  desser t 

 Drank jes  inbegrepen 

 Pr i j s  per  k ind : 24,00EUR 

Deze pr i j s fo rmules  kunnen aangepast  worden naarge lang de  keuze van gerechten, 

aanta l  hap jes ,… 

Walk ing  d iner  en  buf fe t fo rmules  ook s teeds  moge l i jk . 

2 . LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

F INGERFOOD

 

MIX PLANK

Ol i j ven  –  tapenades –  bruschet ta ’s  –  kaas  –  koude groent jes  –  d ip  –  ant ipas t i 

P r i j s  per  persoon: 3 ,50EUR 

PRIKKERS 

Gerookte  pa l ing  –  komkommer  –  appe l 

Spaanse ham -  meloen 

Mozzare l la  -  tomaa t  -  bas i l i cum 

Watou kaas  –  b lauwe bes 

Crevet te  roya l  –  rammenas –  komkommer 

Gerookte  za lm – gepeke lde  u i 

He i lbo t  –  wa termeloen 

Brugse b lomme – b lauwe bes 

Coppa –  gemar ineerde tomaa t 

Hennepot  –  dru i f 

E r  kan een keuze gemaakt  worden voor  5  versch i l lende pr ikkers . 

3  pr ikkers  per  persoon: 4 ,50EUR 

5  pr ikkers  per  persoon: 6 ,00EUR 

FRITUURHAPJES 

-  Kroket je  van passenda lekaas  –  d ip 

-  Kroket je  van ossenstaar t  –  d ip 

-  Scampi  in  f i lodeeg 

-  Tempura  van groent jes 

Pr i j s  per  persoon : 5 ,00EUR 
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COMMUNIEFEESTEN 

2. LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

HAPJES KOUD

 

V IS 

Sush i  van het  hu is  –  ton i jn  en  za lm      3 ,00 euro 

G laas je  kreef t  –  oestermayona ise  –  wa termeloen    3 ,90 euro 

G laas je  gerookte  pa l ing  –  kno lse lder  –  zur ing      3 ,00 euro 

Ton i jn  in  sesamkors t  op  Japanse wi j ze      3 ,00 euro 

Tar taar  van za lm -  mier ikswor te l  –  d i l le      3 ,00 euro 

Gemar ineerde coqu i l le  –  l imoen –  komkommer      3 ,00 euro 

Gemar ineerde zeebaars  –  zure  room – arenkha –  daykon   3 ,00 euro  

Oester  –  b loemkoo l  -  ker ve l f lan      3 ,00 euro 

Maa t jes  met  groentenbruno ise  -  tu inkru iden    3 ,00 euro 

Saumon Be l le  rouge –  dragon –  gepeke lde  u i      3 ,00 euro 

Gemar ineerde makree l  –  gepeke lde  groenten     3 ,00 euro 

Carpacc io  van lo t te  –  cur r y  –  tap i j t sche lp      3 ,00 euro 

Taar t je  van krab –  ras  e l  hanout  –  pompelmoes –  scampi    3 ,00 euro 

+ opt ie : gamba in  f i lodeeg      +1,00 euro 

Hu isgerookte  za lm – appe l  –  ver jus      3 ,00 euro 

Ra t te  –  ans jov is  –  makree l        3 ,00 euro 

Gepeke lde  makree l  –  i j spege l  rad i j s  –  rammenas   3 ,00 euro 

Langoust ine  mi-cu i t  –  sesam – gee lwor te l      3 ,90 euro 

Langoust ine  –  rode b ie t       3 ,90 euro 

Mousse van fore l  –  rad i j s  –  poste le in       3 ,00 euro 

Gerookte  fo re l  –  appe l  –  sorbet  van yuzu     3 ,00 euro 

Cev iche van zeebaars  –  komkommer  –  papr ika     3 ,00 euro 

Ar t i s jok  –  gr i j ze  garna len  –  notenv ina igre t te      3 ,00 euro

Gerookte  pa l ing  –  rode b ie t  –  c rumble  noot     3 ,00 euro 

K ingkrab –  b loemkoo l  –  boekwei t  –  se lder     3 ,00 euro

VLEES 

Bonbon van ganzen lever  –  conf i t  –  c rumble      3 ,00 euro 

Carpacc io  van rundsv lees        3 ,00 euro 

Carpacc io  van ho ls te in  –  koo l rab i  –  mosterdzaad   3 ,00 euro 

Brochet ta  –  ge i tenkaas  –  tomaa t  –  pa ta  negra     3 ,00 euro 

V i te l lo  tonna to          3 ,00 euro 

Breyde lham – jus  van doperwt jes       3 ,00 euro 

Gerookte  du i f  –  mousse van ganzen lever  –  braambes    3 ,00 euro 

Gerookte  eend  –  s inaas   –   wor te l       3 ,00 euro 

Ge lakeerd  bu ikspek –  l inzens la  –  gepof te  qu inoa   3 ,00 euro 

Tar taar  van ka l f  –  dragonmayona ise  –  koo l rab i     3 ,00 euro

Gerookt  everzwi jn  –  p ick les        3 ,00 euro

Carpacc io  van her t  –  ge l  veenbes     3 ,00 euro

GROEN 

Bruschet ta  -  ge i tenkaas  -  tomatentapenade     3 ,00 euro 

Asperges  op  V laamse wi jze  (se izoen)      3 ,00 euro 

Tr io  van asperges  (gemar ineerd  –  op  V laamse wi jze  –  soep je )   3 ,50 euro

Sp ies je  van mozzare l la  -  tomaa t  -  bas i l i cum     3 ,00 euro 

Toast  bur ra ta  –  tomaa t  –  ruco la  –  sa lsa     3 ,00 euro 

Ge i tenkaas  –  rode b ie t  –  gepof te  qu inoa     3 ,00 euro 

Gazpacho komkommer  –  groenen kru iden     3 ,00 euro 

Humus –  crumble  –  ar t i s jok        3 ,00 euro 
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COMMUNIEFEESTEN 

2. LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

HAPJES WARM 

 

V IS 

Bouchot  mosse lpot je        3 ,00 euro 

Gamba – pasta  –  kru idensaus –  tomaa t  –  bas i l i cum   3 ,00 euro 

Tempura  gamba – verse  ta r taar      3 ,00 euro 

Kreef t  à  la  nage       3 ,50 euro

Zeebaars  o f  skre i  –  karnemelks tovers  –  gr i j ze  garnaa l t jes    3 ,00 euro 

Gr ie tbot  –  bou lgour  –  pre i  –  espuma – b lanke boter   3 ,20 euro

Mooie  meid  –  r i so t to  van ta rwe – gegr i lde  auberg ine    3 ,00 euro 

Rode poon –  r i so t to  –  se lder  –  but ternut     3 ,00 euro 

Gebakken S in t-Jacobsnoot je  –  gebrande pre i  -  w i tb ie r   3 ,00 euro 

Open rav io l i  –  mosse ls  –  kokke ls  –  venke l     3 ,00 euro 

Bou i l laba isse  –  toas t  –  rou i l le       3 ,00 euro 

Gef r i tuurde  tongreep jes  –  verse  ta r taar     3 ,00 euro   

VLEES 

Yak i to r i  k ippensp ies  –  qu inoa –  granaa tappe l     3 ,00 euro 

Zwezer ik  -  but ternut  -  mosterdsaus je      3 ,00 euro 

Gebakken ganzen lever  -  zoetzuur      3 ,50 euro

Pet i t  g r is  –  look  –  groene tu inkru iden    3 ,00 euro 

Wi t te  pens  –  r i so t to  van ta rwe – kru ideno l ie     3 ,00 euro 

Kroket jes  van ossenstaar t  –  d ip      3 ,00 euro 

Spare  r ibs  –  BBQ sauce      3 ,00 euro 

GROEN 

Opgevu lde  champignon –  duxe l le  –  parmesan    3 ,00 euro 

Toast  –  wi lde  champignons      3 ,00 euro 

Kroket je  van Passenda lekaas  –  d ip      3 ,00 euro 

Tempura  van groenten –  verse  ta r taar      3 ,00 euro

R iso t to  –  champignon –  parmesan    3 ,00 euro

R iso t to  –  but ternut  –  se lder       3 ,00 euro

SOEPJE NAAR KEUZE 

Kreef t           4 ,50 euro

Mosse l          3 ,50 euro 

He ldere  bou i l lon        4 ,50 euro

Asperge -  room        3 ,50 euro

But ternut         3 ,50 euro 

Cresson         3 ,50 euro 

Gevoge l te  ve louté        3 ,50 euro 

Tomaat          3 ,50 euro 

B isque -  gr i j ze  garnaa l t jes        3 ,50 euro 

Peterse l iewor te l         3 ,50 euro 

Past inaak         3 ,50 euro 

Cappucc ino  van r i v ie rkreef t        3 ,50 euro 

VOORGERECHTEN

KOUD           KLE IN   GROOT 

 

Huisgerookte zalm ‘Belle rouge’ – appel – verjus – sesam    12,00EUR  18,00EUR 

              

Huisgerookte zalm ‘Belle rouge’ – slaatje van Belgische asperges (seizoen)  14,00EUR  20,00EUR 

Vitello tonato Klassiek OF met kalfstong – crème van tonijn   12,00EUR 19,00EUR

appelkapper – gepekelde groentjes 

Carpaccio van gerookt holstein – mosterdzaad – focaccia   12,00EUR  19,00EUR

koolrabi 

Burrata – bruschetta – rucola – pata negra – tomatenvariëteiten (zomer)  12,00EUR  18,00EUR 

Ganzenlever – peperkoek – kweepeer – crumble van noot    18,00EUR  25,00EUR 
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2. LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

VOORGERECHTEN

WARM           KLE IN   GROOT 

 

Op het  ve l  gebakken zeebaars  –  karnemelks tovers      15 ,00EUR   23,00EUR

crustacé  –  garnaa l  -  venke l         

     

Goudbrasem – saf f raan –  m’hamsa couscous –  Zu iderse  groent jes   15,00EUR  23,00EUR 

Gr ie tbot  –  r i so t to  –  but ternut  –  se lder  –  zwam    17 ,00EUR  24,00EUR 

Zeetongf i le t  –  c resson –  puree  van b leu  d ’ar to is  –  courget te    20 ,00EUR  26,00EUR 

Espuma b lanke boter  –  bou lgour  –  pre i  –  oesterb lad  –  zeekraa l 

 -  Op het  ve l  gebakken zeebaars     16 ,00EUR  23,00EUR  

 -  Moo ie  meid        15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Gr ie tbot        16 ,00EUR  25,00EUR 

 -  Skre i         15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Goudbrasem       14 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Za lm        12 ,00EUR  20,00EUR 

Gegr i lde  gamba – pasta  –  tomaa t  –  bas i l i cum      13 ,00EUR  21,00EUR

Halve  kreef t  à  la  nage        dagpr i j s 

Gebakken langoust ines  mi-cu i t  –  sesam – gee lwor te l     20 ,00EUR  28,00EUR

Plad i js  –  bou i l laba isse  –  venke l      16 ,00EUR  23,00EUR

Krokant  gebakken zwezer ik  –  boschampignons –  kru idens laa t je   22,00EUR  29,00EUR

ASPERGES T IJDENS HET SE IZOEN      KLE IN   GROOT 

 

Tr io  van asperges  (gemar ineerd  –  soep –  à  la  F lamande)    15 ,00EUR  22,00EUR

 

Asperges  à  la  F lamande      13 ,00EUR  20,00EUR

Asperges  –  gepocheerd  e i  –  garnaa l  –  espuma crus tacé  17,00EUR  24,00EUR

Asperges  –  espuma b lanke boter  –  oesterb lad  zeekraa l 

 D i t  gecombineerd  met  v is : 

 -  Op het  ve l  gebakken zeebaars     16 ,00EUR  23,00EUR  

 -  Moo ie  meid       15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Gr ie tbot       16 ,00EUR  25,00EUR 

 -  Skre i        15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Rode poon      14 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Za lm       12 ,00EUR  20,00EUR

19



H A P J E S  I  B R O O D J E S  I  V O O R G E R E C H T E N  I  H O O F D G E R E C H T E N  I  D E S S E R T  I  K O U D  B U F F E T  I  W E R E L D K E U K E N  I 
B A R B E Q U E  I  Z E E V R U C H T E N S C H O T E L  I  C O M M U N I E B U F F E T  I  W A L K I N G  D I N N E R  I  K I N D E R G E R E C H T E N

COMMUNIEFEESTEN 

2. LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

VOORGERECHTEN

WARM           KLE IN   GROOT 

 

Op het  ve l  gebakken zeebaars  –  karnemelks tovers      15 ,00EUR   23,00EUR

crustacé  –  garnaa l  -  venke l         

     

Goudbrasem – saf f raan –  m’hamsa couscous –  Zu iderse  groent jes   15,00EUR  23,00EUR 

Gr ie tbot  –  r i so t to  –  but ternut  –  se lder  –  zwam    17 ,00EUR  24,00EUR 

Zeetongf i le t  –  c resson –  puree  van b leu  d ’ar to is  –  courget te    20 ,00EUR  26,00EUR 

Espuma b lanke boter  –  bou lgour  –  pre i  –  oesterb lad  –  zeekraa l 

 -  Op het  ve l  gebakken zeebaars     16 ,00EUR  23,00EUR  

 -  Moo ie  meid        15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Gr ie tbot        16 ,00EUR  25,00EUR 

 -  Skre i         15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Goudbrasem       14 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Za lm        12 ,00EUR  20,00EUR 

Gegr i lde  gamba – pasta  –  tomaa t  –  bas i l i cum      13 ,00EUR  21,00EUR

Halve  kreef t  à  la  nage        dagpr i j s 

Gebakken langoust ines  mi-cu i t  –  sesam – gee lwor te l     20 ,00EUR  28,00EUR

Plad i js  –  bou i l laba isse  –  venke l      16 ,00EUR  23,00EUR

Krokant  gebakken zwezer ik  –  boschampignons –  kru idens laa t je   22,00EUR  29,00EUR

ASPERGES T IJDENS HET SE IZOEN      KLE IN   GROOT 

 

Tr io  van asperges  (gemar ineerd  –  soep –  à  la  F lamande)    15 ,00EUR  22,00EUR

 

Asperges  à  la  F lamande      13 ,00EUR  20,00EUR

Asperges  –  gepocheerd  e i  –  garnaa l  –  espuma crus tacé  17,00EUR  24,00EUR

Asperges  –  espuma b lanke boter  –  oesterb lad  zeekraa l 

 D i t  gecombineerd  met  v is : 

 -  Op het  ve l  gebakken zeebaars     16 ,00EUR  23,00EUR  

 -  Moo ie  meid       15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Gr ie tbot       16 ,00EUR  25,00EUR 

 -  Skre i        15 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Rode poon      14 ,00EUR  22,00EUR 

 -  Za lm       12 ,00EUR  20,00EUR

19



H A P J E S  I  B R O O D J E S  I  V O O R G E R E C H T E N  I  H O O F D G E R E C H T E N  I  D E S S E R T  I  K O U D  B U F F E T  I  W E R E L D K E U K E N  I 
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COMMUNIEFEESTEN 

2. LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

HOOFDGERECHTEN

 

Lamskroont je  -  k ru idenkors t  -  jus  van thym -  se izoenspr imeurs    32 ,00EUR

gra t in  van aardappe l&se lder  –  crème van but ternut      

Lamsf i le t  -  jus  met  thym – se izoensgroenten –  r i so t to       30 ,00EUR

puree van wor te l  koreander   -  c rumble  van mosterd      

Fi le t  de  boeuf  -  verse  béarna ise  o f  peper room of  champignon o f  t ru f fe l    27 ,00EUR

warm groententaar t je  –  f r ie t jes  o f  k r ie l  in  de  oven

crème van peterse l iewor te l  -  sa lade mix      

R ibs tuk  ger i jp t  -  verse  béarna ise  o f  peper room of  champignon   38 ,00EUR

wokje  van lentegroenten -  f r ie t jes  -  k rokant  s laa t je         

       

Ka l fs lende ‘Rose’  –  jus  van mor ie l t jes  –  b ie t jes  –  ocakno l le t jes      30 ,00EUR

rose de  France -  c rème van aardpeer       

In  hoeveboter  gebakken kwar te ls  -  cognacsaus je  -  len tepr imeurs      26 ,00EUR

opgevu lde  kr ie l  -  c rème van erwt         

Duo van kwar te ls  en  ka l fszwezer iken -  saus je  met  roze  peper      36 ,00EUR

jard in iè re  van peu l t jes  -  wor te ls  -  e rwten –  opgevu lde  kr ie l      

    

Du i f je  u i t  S teenvoorde –  geconf i j t  b i l le t je  –  c i t roenthym&calvados      30 ,00EUR

jonge raap jes  en  kno l len  –  tu inboont jes  -  akkerzwam – b leu  d ’ar to is 

Eendenbors t f i le t  -  saus je  met  s inaas  en  gember  –  wor te l       28 ,00EUR

se izoenspr imeurs  –  ch i - také  –  pomme fondant       

Duroc  d ’O l ive  haas je  OF Ibér ico  varkenskroon*  –  mosterdsaus je      27 ,00EUR

se izoenspr imeurs  –  opgevu lde  kr ie l  –  c rème but ternut    

*+3,00EUR

Wi lde  eend –  s inaas  –  wor te l  –  wi lde  paddestoe l  –  c rème van se lder     34 ,00EUR

kru idenkroket

Zomerher t  –  wi ld jus  –  kno l  &  koo l  –  boschampignons –  kru idenkroket    36 ,00EUR 

WALKING D INNER  

 

A l le  gerecht jes  d ie  we h ier  voors te l len  in  de  fo lder, kunnen in  wa lk ing  d inner  por t ies 

geser veerd  worden. 
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COMMUNIEFEESTEN 

2. LEVEREN – CATERING AAN HUIS  

ZOMERBARBECUE 

 

Keuze u i t : 

-  Op het  vuur  gebakken rundsf i le t  -  saus  béarna ise 

-  Lamskroont jes  met  kru idenkors t  -  k ru idenboter 

-  Ibér ico  varkenskroon -  roze  peper  saus 

-  Cote  à  l ’os  -  béarna ise 

-  Bu ikspek duroc  d ’O l ives

-  R ibs tuk  V laams rood ras  (+6,00EUR) 

Opt ie  v is : 

-  Brochet te  van gamba’s 

-  Pap i lo t te  van za lm of  lo t te 

Garn i turen : 

-  Tag ine  van Zu iderse  groent jes  –  couscous 

-  Wok je  van lentepr imeurs 

-  Kr ie l  in  de  oven 

-  Zomercrud i te i ten 

-  Sa lade mix  –  v ina igre t te 

-  Rode b ie t 

-  Coeur  de  boeuf  tomaa t 

-  Pasta  pesto 

-  Gr iekse  r i j s t 

-  Qu inoa –  granaa tappe l  –  noot jes  –  koreander 

Pr i j s  per  persoon barbecue: 

Enke l  f i l e t  de  boeuf  + garn i turen : 27,00 euro

Fi le t  de  boeuf  + lamskroont je  OF ibér ico  varkenskroon + garn i turen : 34,00 euro 

Côte  à  l ’os  + v lees  naar  keuze + garn i turen : 38,00 euro

Opt ie  v is : + 15,00 euro 

Pr i j s  per  uur  voor  de  gr i l lman: 35,00 euro 

Meebrengen van barbecue -  mater iaa l  (houtskoo l , . . . ) : 65 ,00 euro 

KOUD BUFFET  

 

V IS   Tomaa t  garnaa l          

 Gepocheerde za lm mooiz icht        

 Opgero lde  tongf i le t          

 Gerookte  v issoor ten 

 ( za lm-pa l ing- fore l -sard ines-he i lbo t-k ippers )   

 V ismousse van kabe l jauw        

 Sp ies je  van scampi          

 Sush i  van ton i jn          

 Oesters            

 Gemar ineerde za lm 

         

VLEES

 Gebakken rundsv lees  -  su ikerboont jes      

 Gebra iseerde varkensham – mange tout      

 Me loen met  gerookte  Spaanse ham      

 I ta l iaanse charcuter ie          

 V i te l lo  tonna to          

 Geg laceerde kwar te ls           

 Gerookte  eendenbors t          

 Carpacc io  van rund        

GROENTEN EN GARNITUREN

Salade-mix  –  Geraspte  wor te len  –  Geraspte  kno lse lder  –  Gemar ineerde rode koo l     

Sa lsa  van komkommer-rad i js  –  Sa lade van b loemkoo l-brocco l i  –  Tomaat jes  –  Rode b ie t

Brood jes  –  Aangepaste  saus jes  –  Aardappe l t jes  in  de  sch i l  –  Pasta  pesto  –  Asperges  met 

mimosa van e i  –  Gr iekse  pasta  –  Qu inoa –  granaa tappe l  –  koreander    

P r i j s  per  persoon: 42,00 euro   

Pr i j s  voor  opt ies  naarge lang keuze  

Opt ie :  Langoust ines           

 Asp ic  van roggev leuge ls         

 K reuke l t jes  -  gr i j ze  ongepe lde  garna len      

 Gro te  roze  crevet tes  roya les        

 K rabscharen          

 ½ babykreef t     

Opt ie :  Gevoge l tepaste i 

 Po t jesv lees 

 Fo ie  gras 

 Carpacc io  van everzwi jn 

 Tar taar  van ka l f 

 R i le t te 
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ITAL IAANS BUFFET 

 

KOUD 

-  Carpacc io  van boeuf 

-  I ta l iaans  f i jngesneden charcuter ie  –  meloen –  ant ipas t i  

-  3  versch i l lende tapenades -  toas t 

-  O l i j ven 

-  V i te l lo  tona to 

-  Assor t iment  gemar ineerde v is  –  gepeke lde  groent jes  –  mier iks 

 

WARM

- Osso bucco -  wi lde  champignons -  k r ie l  in  de  oven met  pesto  OF verse  pasta  -  sa lade-mix 

-  Pasta  vongo lé  –  zeevruchten 

-  Opt ie  voor  k inderen: pasta  bo lognese –  carbonara  –  pompoen lasagne 

D i t  a l les  vergeze l t  van  aangepaste  garn i turen  -  saus jes  -  versch i l lende brood jes 

Koud buf fe t : 22 ,00EUR

Warm buf fe t : 27 ,00EUR

Koud buf fe t  + osso  bucco + 1  pasta  naar  keuze: 49,00EUR

Bi jkomende pasta : 8 ,00EUR

 

K INDERGERECHTEN

 

K IDSHAPJES         1 ,80 euro 

K ippenbout jes  -  Min i  c roque -  Min i  p izza  -  Min i  kaaskroket jes

Min i  garnaa lkroket jes  -  Loempia   -  Tomaa t-garnaa l

Sp ies je  meloen&ham – Min i  wors tenbrood je 

VOORGERECHT

Garnaa lkroket jes        6 ,00 euro 

Kaaskroket jes         6 ,00 euro 

Tomaat-garnaa l         10 ,00 euro 

Meloen met  Spaanse ham      8 ,00 euro 

Tomatensoep met  ba l le t jes        6 ,00 euro 

HOOFDGERECHT 

Steak en  s laa t je        14 ,00 euro 

Lasagne van het  hu is         10 ,00 euro 

K ip  met  appe lmoes en kroket jes      10 ,00 euro 

Hamburger  in  een brood je  –  puntzak je  f r ie t jes     10 ,00 euro 

Spaghet t i         10 ,00 euro 

Vo l -au-vent          10 ,00 euro 

Wors t  met  appe lmoes       10 ,00 euro 

Ba l le t jes  in  tomatensaus       10 ,00 euro 

Scampipot je          15 ,00 euro 

Zeetongf i le t  in  een kors t je        15 ,00 euro 

U  kunt  s teeds  k iezen tussen kroket jes  -  f r ie t jes  -  puree  en  aangepaste  groent jes .
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ITAL IAANS BUFFET 

 

KOUD 
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DESSERT 

 

TAPAS VAN DESSERT   -  Cho-co- la t

    -  Choco lade –  braambes –  p is tache –  karamel 

    -  Choco lade –  noot  –  kof f ie  –  karamel 

    -  Crème brû lée  (van i l le  –  specu loos ) 

    -  Min i  dame b lanche 

    -  Ti ramisu 

    -  Framboos –  c i t roencrème

    -  Aardbe ien  –  rabarber  –  van i l le 

    -  C i t rus  –  yuzu –  yoghur t 

    -  Pass ievrucht  –  mango –  appe l

    -  Framboos –  wi t te  choco lade –  b isqu i t  –  bas i l i cum 

    -  Kaasbord je  (+4,00 euro ) 

    -  Opt ie  communie  thema/ i j s taar t  (+4,00 euro ) 

Pr i j s  per  tappa        4 ,50 euro 

Keuze 3   ≠  soor ten         12 ,00 euro  

E lke  maand worden ook n ieuwe desser t jes  voorgeste ld  v ia  onze  wisse lende menukaar t . 

A l  deze  keuzes  kunnen ook a ls  een vo lwaard ig  desser t  op  bord  verkregen worden. 

Pr i j s  per  desser t        12 ,00 euro 

KAASBORDJE         16 ,00 euro 

S laa t je  -  noot jes  -  brood 

COMMUNIE   THEMATAART -  IJSTAART      10 ,00 euro 

Verse  aardbe ien  en  cou l is

Kof f ie  –  thee –  versnaper ingen       3 ,50 euro 

Met  candybar           +  2 ,00 euro  

VOOR GROTE HAPPENINGS, BABYBORRELS, RECEPTIES,… 

Ste l len  wi j  g raag onze  s t reet food /  foodbar  /  pas tabar  voor.

Vanaf  50 personen. De pr i j zen  worden bepaa ld  vo lgens  de  groot te  van de  groep.   

STREETFOOD

 

Brood je  –  ze l fgemaakte  hamburgers  –  koude crud i te i ten    

aangepaste  saus jes           

Or ig ine le  burgers  van B lack  Angus beef  –  cheddar      

ge f r i tuurde  u i  –  krokante  s la            

Burger  van za lm in  panko –  advocado –  sesam – dress ing      

         

Funky  ovenkoek -   bu ikspek –  knapper ige  groent jes       

Warme beenham – ovenkoek –  koude crud i te i ten  –  verse  ta r taar      

Spare  r ibs   op  Green Egg gebakken –  BBQ sauce       

Wok –  noede ls  –  k ip  –  zomergroent jes        

 

Pae l la  pan –  zeevruchten –  k ippenv leuge ls        

Op de  p lancha gebakken gamba’s  –  kru idensaus –  groentenbou lgour    

Fish  and ch ips  –  verse  ta r taar           

Puntzak je  met  f r ie t jes           

A l le r le i  versch i l lende brood jes          

met  zaad jes  –  noot jes  –  roz i jnen –  su iker  –  wi t  –  bru in  –  donker  –  meergranen -  … 

Be leg  en  garn i tuur  u i t  te  k iezen:  Gemar ineerde k ip  –  dennenp i t ten  –  koreander 

     V i te l lo  tona to 

     Garna lensa lade 

     Hu isgemaakte  ta r taar  van boeuf 

     Pas tasa lade –  ruco la  –  Spaanse ham – parmesan 

     Verse  buf fe lmozzare l la  –  noot jes  –  tomaa t  –  bas i l i cum 

     Couscous –  spek jes  –  scampi ’s  –  cur r y  
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VOOR GROTE HAPPENINGS, BABYBORRELS, RECEPTIES,… 

Ste l len  wi j  g raag onze  s t reet food /  foodbar  /  pas tabar  voor.

Vanaf  50 personen 

De pr i j zen  worden bepaa ld  vo lgens  de  groot te  van de  groep.   

FOODBAR  Sush ibar        

  Oesterbar        

  Zeevruchtenbar        

  Mosse ls tand        

  I ta l iaanse charcuter ie  –  ant ipas t i         

 

A l le  gerecht jes  kunnen gekozen worden u i t  de  hap jes  –  voorgerechten –  hoofdgerechten, deze  worden 

aangepast  in  hoevee lhe id  en  garn i tuur. 

PASTABAR Dr ie  versch i l lende pasta ’s  om u i t  te  k iezen.    

  -  Bo logna ise 

  -  Carbonara

  -  Pasta  met  scampi ’s  –  tomaa t  –  bas i l i cum 

  -  Pompoen lasagne –  but ternut  –  font inakaas 

  -  Pasta  met  wi lde  champignons 

  -  Pasta  vongo lé 

DESSERTBAR 

Pannenkoeken en/o f  wafe lbuf fe t    

Su ikers  –  s lagroom – jam – i j s  –  verse  v ruchten –  choco lade 

IJSSTAND  V i j f  versch i l lende soor ten  i j s  met  hoornt je     

BUFFET VAN HET HUIS         

U i tgebre id  assor t iment  van versch i l lende desser ts  en  zoet igheden 

+ wafe ls  en/o f  pannenkoeken 

GROTE EVENEMENTEN & TROUWFEESTEN

Hier  komen we graag eers t  even ter  p laa tse , om onze manier  van werken te  verdu ide l i jken. 

Zo  kunnen wi j  ook  lu is teren  naar  ju l l ie  wensen en een vr i jb l i j vende o f fe r te  op  maa t  opmaken. 

Versch i l lende concepten kunnen h ier voor  u i tgewerkt  worden, zoa ls : 

-  Tu in feest

-  K lass iek  d iner

-  Walk ing  d iner 

-  Versch i l lende buf fe tvormen 

-  Foodbar 

-  S t reet food 

Met  onze  ru ime er var ing  in  het  verzorgen van fees ten , b ieden wi j  onders teun ing voor  het  prakt i -

sche ver loop. 

Ook b i j  he t  huren van fees tmater iaa l , ten ten , s toe len , ta fe ls , muz iek ins ta l la t ie , to i le t ten , 

b loemen&decora t ie , kor tom de to taa l in r ich t ing  van uw feest  op  loca t ie . 

V ie r  be langr i jke  e lementen: 

-  Food pr i j s  per  persoon

 

-  Dranken  

 H ier  zorg t  de  k lant  vo l led ig  ze l f  voor, geen kurkrecht , w i j  ser veren deze  u i te raard  wel . 

 Wi j  s taan u i te raard  te r  besch ikk ing  om te  he lpen met  hoevee lheden, . . . 

 A fspraken h ieromtrent  maken met  de  zaa lverhur ing .

 

-  Ser v ice 

 Pr i j s  per  persoon per  uur  voor  de  ca ter ing  (voorbere id ing  -  bed ien ing  -  a fwas -  opku is )   

 bedraagt  29,00euro  inclus ie f  BTW. 

 Het  personee l  wordt  aangerekend vanaf  ver t rek  to t  aankomst  te  Westouter. 

 Voor  de  bed ien ing  van het  dansfeest  ‘s  nachts  bedraagt  de  ca ter ing  35,00EUR per  uur.

-  Huurmater iaa l 

 L i j s t  ma ter iaa l  wordt  opgemaakt  na  keuze van menu.

 Verhuur f i rma wordt  rechts t reeks  gefactureerd . 
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