2-3-4 APRIL 2021

Volgende catering kan worden besteld bij Vinke:

55,00€ (lamskroontje +2,00€)

HAPJES Gemarineerde makreel — gepekelde groentjes
Vitello tonato
Taartje van kingkrab — pompelmoes — ras el hanout
Gerookte eend — linzen — wortel — sinaas
Lentesoepje van postelein&kervel — crolitons — coppa

VOORGERECHT Huisgerookte zalm — Belgische asperges — jonge scheuten

HOOFDGERECHT  Lamskroontje — kruidenkorst — jus van thym (+2,00€)
OF
Rundsfilet — pepersaus

Lentebouquetiére — kriel in de oven — créme butternut

DESSERT Chocolade — tonka — noot

Vraag naar onze wijnsuggesties.

A LA CARTE

APEROBOX 18,00€
Bruschetta — humus — tapenade

Gemarineerde makreel — gepekelde groentjes

Vittelo tonnato

Taartje van kingkrab — pompelmoes — ras el hanout

Gerookte eend — linzen — wortel — sinaas

Lentesoepje van postelein&kervel — cro(itons — coppa

VOORGERECHTEN

Huisgerookte zalm — Belgische asperges — jonge scheuten 18,00€
HOOFDGERECHTEN

Rundsfilet — pepersaus 25,00€
Lamskroontje — kruidenkorst — jus van thym 27,00€
Grietbot — blanke boter 27,00€

Bijhorende garnituur: Lentebouquetiére — kriel in de oven — creme butternut

DESSERT 12,00€

Chocolade — tonka — noot

SPECIALITEIT LUXE ZEEVRUCHTENSCHOTEL 55,00€/pp
38,00€/pp z kreeft

Oesters — langoustines — krabscharen — kreeft — gamba — reuze
roze garnalen — grijs ongepelde garnalen — kreukels — wulken
Incl. broodjes — aangepaste garnituren — sausjes

KINDERMENU 17,00€ HAPJES Kippenvleugel — Spiesje van ham&meloen — Tomatensoep
HOOFDGERECHT  steak - frietjes — slaatje&sausjes
OF
Vol-au-vent — frietjes — slaatje&sausjes
DESSERT Chocomousse

HOE GAAN WE TE WERK? Graag bestellen voor donderdag 1 april.

Indien te laat, kijken we wat we nog kunnen aanbieden.

info@vinke.be (Mits bevestiging van bestelling)

AFHALEN:  VRIJDAGAVOND 02/04: 16U-18U
ZATERDAGAVOND 03/04: 16U-18U
ZONDAGMIDDAG 04/04: 10U30—12U

LEVERING AAN HUIS MOGELIJK, MITS SUPPLEMENT: 5,00€




