
 Menu’s worden per tafel geserveerd. 

 Voor alle aanpassingen en/of extra’s kan er een supplement worden aangerekend.   

 

 

 
Rundstartaar – petit gris – pijpui 

Tartare de boeuf – petit gris – oignon à pipe 

- 

Paling – tarwe – groene kruiden - guancialé 
Anguille – blé – herbes vertes – guancialé 

- 

Ibérico – asperge – morieltjes – polenta 
Ibérico – asperge – morilles – polenta 

- 

Granny – witte chocolade – hazelnoot – zuring 
Granny – chocolat blanc – noisette – oseille 

 

 

 

   Prijs per persoon: 85,00 euro 
                                                                                                                       Passende wijnen: 32,00 euro 

 

 

 

“Dine with wine, not without time” 


